
 
 

Vorspeisen 
Garnelen mit Orangen-Fenchelsalat 

18,50 € 

 

Gebratene Jakobsmuscheln 

mit zweierlei Paprikamousse und Wildkräutern 

22,50 € 

 

Thunfisch Tataki mit Avocado, Tobiko Kaviar und Shisokresse 

22,50 € 

 

Suppe 
 

Kürbissuppe mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen 

9,50 € 

 

Pasta & Risotto 
Edelpilzrisotto 

16,50 € 

 

Fettuccine in Nussbutter  

mit frischem schwarzen Trüffel und Eigelb 

19,50 € 

im rheingau

graues haus



 
 

Hauptgang 
Tagliata (Rumpsteak) mit Rucola, Cherrytomaten,  

Parmesan und Polenta 

28,50 € 

 

Brust und Keule von der Ente mit Orangensauce, 

 Rotkohl und Knödel 

32,50 € 

 

Gegrillter Kalbsrücken mit sautierten Zucchini,  

Kartoffelstrudel und Rotweinjus 

32,50 € 

 

Loup de Mer in Krustentiersauce, 

mit knackigen Zuckerschoten und lila Kartoffelpürree 

34,50 € 

 

Kabeljau in Kräutersauce mit gegrillten Paprikastreifen  

und gebratenen Drillingen 

36,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

im rheingau

graues haus



 

 

 

Dessert 
Dreierlei Sorbet 

(Erdbeer, Mango, Mojito) 

8,50 € 

 

Mandelfinanzier mit gebranntem Mandel-Pistazien-Eis 

10,50 € 

 

Portweinschokoladen Küchlein mit Mascarpone Törtchen, 

Drachenfruchtparfait und weißem Weinbergpfirsisch 

13,50 € 


